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Cuvée Flore Dauby Meére & Fille
o Ay -

003.26.54.96.49,

% 15,5 - Blanc de noirs premier
cru. Un assemblage de plusieurs
années qui met en valeur

les saveurs de maturité. Nez pain

Savoir attendre (7 ans de cave)
pour un plaisir intense. Nez délicat
(fleur, mousse de noisette, agrumes
mdars), attaque tonique, bouche

ample, vineuse sur la pate de fruits, chaud, miel, senteurs d’automne,
le citron Conflt. Bel equﬂlbr‘e. 50% bouche crémeuse’ gourmande,
pinot noir, 50% Chardonnay, terroirs pomme au four’ bonne |0ngueur’
d’Ay, Mutigny, Barbonne-Fayel. un vin gourmand et relevé,

romamora,

- L'ami des sushis. apéritif et repas. 18,50 £.

' 17 - Cuvée Guy Dauby brut grand
cru. Nez craie, pomme golden,
floral, bouche généreuse, large,
beaucoup de saveurs, un parfait
équilibre entre la belle maturité

VSD, Déc. 2017

ACCESSIBLE Sous [étiquette
un peu rétro, un champagne
dans le go(it actuel : des ardmes
de griotte et de framboise,
puis de pomme mdre, ol se
glisse une pointe minérale

et acidulée, jusqua une finale
nette. Un bon plan pour les
petits budgets. A boire avec
des crustacés. Champagne
Dauby mére & fille brut premier
cru, 18,50 €. Cavistzs




